
KNACKIGE GERICHTE  
VON DER STANGE:

SPARGELCREMESUPPE MIT SAHNEHAUBE
wie zu Oma’s Zeiten 

7,90 a

DREIERLEI VOM SPARGEL
gebraten mit Cherrytomaten, als warmes Röllchen 

und als Eis dazu Bärlauchpesto
16,90 a

SPARGEL AUS DEM OLDENBURGER  
MÜNSTERLAND

mit hausgemachter Sauce Hollandaise,
zerlassener Butter und neuen Kartoffeln

Portion (ca. 6-8 Stangen)  16,90 a

Pfund (ca. 10-12 Stangen)  18,90 a

GRATINIERTER SPARGEL MIT 
BÄRLAUCHHOLLANDAISE

Portion (ca. 6-8 Stangen)  18,50 a

Pfund (ca. 10-12 Stangen)  20,50 a

Sie können ganz individuell nach Ihren
Wünschen folgende Beilagen dazu wählen:

GERÄUCHERTER AMMERLÄNDER KERN- 
SCHINKEN ODER GEKOCHTER SCHINKEN

(gerne auch halb/halb)
13,90 a

JUNGER EMDER RAUCHMATJES
mit Kräuterdip

12,90 a

PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL
mit Zitrone

12,90 a

MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET
in Rahm
18,90 a

GEGRILLTE HÄHNCHENBRUST oder
PUTENBRUST 

15,90 a

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK,  
ca. 240 gr. mit Kräuterbutterrose

21,90 a

FANGFRISCHE NORDSEE-KUTTER-SCHOLLE, 
ca. 500 gr.im ganzen aus dem Ofen

17,90 a

ORIGINAL KALBSSCHNITZEL 
ca. 230 gr. saftig gegrillt - mit Kapern und Sardellen

17,90 a

FANGFRISCHER FJORDLACHS  
17,90 a



VEGETARISCH:
FLAMMKUCHEN MIT CREME FRAICHE

belegt mit frischem Stangenspargel,
Rauke und Cocktailtomaten, klassisch

auf dem Holzbrett serviert 
15,90 a

FILET VOM NORWEGISCHEM WILDLACHS,
schonend in Olivenöl gebraten, auf einem  

cremigen Risotto veredelt mit heimischem Spargel 
und Cherrytomaten 

31,90 a

NEUSEELÄNDISCHES LAMMRÜCKENKARREE,
rosa gebraten, unter Garreler-Schafskäsekruste  

mit Balsmicosoße auf einem Ragout von Spargel und 
getrockneten Tomaten, dazu Rosmarinkartoffeln

39,90 a

DER KLASSIKER
AB 2 PERSONEN AUF DER  

PLATTE FÜR SIE ANGERICHTET:
WEISSER UND GRÜNER SPARGEL AUS DEM

OLDENBURGER MÜNSTERLAND  
mit hausgemachter Sauce Hollandaise, zerlassener 

Butter und neuen Kartoffeln, dazu pro Person ein 
kleines Schweineschnitzel, geräucherter  

Ammerländer Kernschinken und 2 Medaillons vom 
Schweinefilet mit schaumigem Rahm 

p.P. 29,90 a

DAS  3-GANG-MENÜ:
„DER KLASSIKER“,  

zusätzlich mit klassischer Spargelcreme und  
kleinem Vanilleeis mit frischen Erdbeeren 

p.P. 38,50 a

SÜSSE VERFÜHRUNG:
BOURBON VANILLEEIS  

mit frischen Erdbeeren und Schlagsahne 
10,90 a

SCHOKOLADENSOUFFLE  
gefüllt mit Schokoladencreme auf einem

Ragout von Erdbeeren 
11,90 a


